DLA FIRM | KORPORACII

(WYJAZDOWA i STACJONARNA) OFERTA
INTEGRACYJNO-WARSZTATOWA

Prowadzacy: inz. Piotr Nowotnik

*Stawka: 250 zt netto/60 minut
**Pozostate optaty: 50% kosztédw dojazdu w dwie strony, w zaleznosci od ilosci uczestnikow
pobieram dodatkowe optaty za zakupy produktéw uzywanych w czasie zajec¢ (wosk, pytek,
midd, miody pitne, artykuty zywnosciowe, mydta, gadzety, do ustalenia z organizatorem)

*Stawka moze ulec zmianie bez podania przyczyny;
**Inne koszty mogg wzrosng¢ w zaleznosci od lokalizacji i liczby uczestnikow;

Wariant Proponowana Konspekt Przewidywany czas | Dodatkowe atuty
tematyka warsztatow warsztatow spotkania
warsztatow (wyktad -
prezentacja
multimedialna,

warsztaty)

I Pszczelarstwo bez -bartnictwo jako 90 min + 60 min -prezentacja

cenzury proforma sprzetu
pszczelarstwa pasiecznego,
wspofczesnego, -w zaleznosci od

-jak zostaje sie
pszczelarzem,
-hodowla pszczét
W uproszczeniu,
-wspodtczesne
zagrozenia,

-akty prawne,
-pszczoty jako
biznes,

-operacje
jednostkowe w
pasiece,
-najlepsze
ciekawostki i mato
znane fakty z zycia

miesigca
prezentacja ramki
pokazowe;j z
pszczotami,
-budowa ula,
-wyktad,
-ciekawe
warsztaty z
kosmetyki,
-robienie swiec z
wosku,
-przymierzanie
pszczelarskich
strojéw,
-obcowanie z

pszczot, pszczotami,
-inne -degustacja
produktow

pszczelich
Il Produkty pszczele -tematyka, 90 min + 60 min -degustacja
dla dorostych 18+ technologia produktéw

powstawania, pszczelich,

odbior i - pokazy

przechowywanie

gastronomiczne i




produktéw wspdlne
pszczelich, wykonywanie
-starozytne domowych
zastosowanie przetworéw z
niektérych uzyciem
produktéw produktow
pszczelich, pszczelich,
-wlasciwosci -robienie swiec z
prozdrowotne i wosku pszczelego
aktywnos¢
biologiczna
wszystkich
produktow
pszczelich,
-kierunkowe
zalecenia i
przepisy z uzyciem
produktow
pszczelich w
kulinarii i
apiterapii
11 Warsztaty -tematyka, 90 min + 90 min -degustacja
kosmetyczne dla technologia mioddéw pitnych,
Pan, warsztaty powstawania, -wspodlne robienie
miodosytnicze dla odbiori nastawow,
Panéow przechowywanie -degustacja
produktéw produktéw
pszczelich, pszczelich,
-starozytne -wykonywanie
receptury wielkich mydet, mazidet,
uczonych, kremow na bazie
-metodyka produktow
domowego, pszczelich,
amatorskiego -robienie sSwiec z
wykorzystywania wosku
produktow
pszczelich,
-aspekty
alergiczne,
-technologia
produkcji miodow
pitnych,
-porady
zywnosciowe

Zapraszamy do wspotpracy,

Omoéwienie szczegdtéw wspdtpracy mozliwe w korespondencji mailowej pasiekamichalow@wp.pl
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